«AL SUSTITUIR EN LA RACION LA HARINA
DE MAIZ POR GRANO HUMEDO SE MEJORA
ENTRE UN 15 Y UN 20% LA DIGESTIBILIDAD

DE LOS ALMIDONES»

El grano ensilado se consolida como alternativa para alimentacion de ganado
vacuno. Alex Udina, veterinario y director técnico de la compariia Adial nos
da consejos para obtener un producto de alta calidad que permita a las
ganaderias una mejora de la racién y una reduccion de costes

CAMILO FRIOL

El grano de maiz ensilado
gana en valor nutricional y
en digestibilidad, lo que
mejora su utilizaciébn en
alimentacion de ganado
, 5 Bt S § vacuno. Pero su
i, NG koo | elaboracion requiere de un
: ¥ proceso controlado que
incrementa los costes y de
un manejo adecuado
ol durante su posterior
procososeenatadzzegrns (11 &) utilizacion. Son los pros y
: contras de un producto
que permite a las
ganaderias ganar en autosuficiencia, reduciendo su dependencia de la
compra de insumos a precio de mercado.
Aunque en Galicia su uso es todavia a dia de hoy practicamente anecdético,
circunscrito a unas pocas explotaciones, en Catalufa el grano humedo lleva
anos siendo utilizado tanto en granjas de produccion de leche como en
piensos destinados al engorde de terneros o a la cria de cerdos y pollos.
Analizamos, con la ayuda de Alex Udina, veterinario y director técnico de la
compafia Adial, con sede en Girona y especializada en productos
alternativos y aditivos naturales para alimentacion animal, las claves de esta
técnica de ensilado.
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Ventajas

I La gran ventaja es que

preservationforruminans mejoras un 15 o 20% la

digestibilidad de almidones, y
(2:) (;‘f) @™ N\| eso es muchisimo», detalla

fresh 64 91 | 13.78 | 880 | 104.9 este experto. «Esta mejora
dried s | 86 | 1329 | 839 [| 1000 nutricional te permite a nivel
ensiled 60 | 8 | 1358 | 863 || 1029 de racién reducir mucho el
Expected values for chemically ~
Preserved moist maize grain 265 91 13.78 8.80 104.9 ConcentradO»’ anade'
Addition to energy from 0.19 0.11 106.2
KOFA® GRAIN -pH 5- (15 1/t) \ /

\_7 “El grano humedo permite a
at 5 kg DM from maize grain per cow and day: nivel de raCién redUCir

chemically preserved moist grain: + 2.6 MJ NEL/cow and day

(=+0.8 kg milk) in comparison with dried maize mucho el Concentl"ado”

Pero a pesar de la mejoria que aporta el grano humedo ensilado a respecto
del grano seco en cuanto a digestibilidad y absorcion por parte de las vacas,
Alex considera que «no tendria sentido dejar de hacer silo de maiz para
hacer grano humedo, pero cuando tienes un sobrante 0 un campo mas seco,
derivar una parte a grano humedo es interesante, pero nunca dejar de hacer
silo de maiz», recomienda.

Consejos

Fermentation characteristics of

“Para hacer grano

5,0 5
.5 “cowmenom meee  hUmedo hay que dejar
45 e oo madurar el maiz algo
o) )-HMC,65%DM‘9[IdaryS m é S de
-~ HMC, 74% DM, 42 days tiempo. Esperamos a que
25 - en la mazorca esté el
2,0 - grano seco porque
15 - buscamos maximizar los
1,0 - almidones. Hasta
05 - comienzos de noviembre
e pH Lactic acic; Acetic acid al menos’,, tal C0m0~ eSta
(% DM) (% DM) la campana este afo en
006, Dawaon & ol 1996 Taer andKing 200, o o SRC, 201 Inkersly of Bom: Galicia», indica.

“Por maduracion, habria que esperar| gin embargo, no es bueno dejar
hasta comienzos de nowem’bre Por lo| secar el maiz en exceso, ya que el
menos para hacer grano humedo, tal
como esta la campana este afio en
Galicia”




proceso necesita agua. «Al ensilar
mejoras mucho la digestibilidad, y
para eso lo importante es la
humedad, necesitamos que haya
minimo un 30% de agua. Si va
mucho mas seco nos faltaria agua
para que las bacterias lacticas
puedan actuar. Durante ese
proceso baja el pH del grano y al acidificar se descompone el almidén y de
esta forma estaria mas disponible para el ganado”, concreta.

“Debido al crecimiento de fusarium en
el campo, detectamos habitualmente
recuentos altos de vomitoxinas en el
grano humedo. En esos casos hay
que disminuir la cantidad usada en la
racion”

“No es bueno dejar secar el maiz en exceso, ya que el proceso necesita
agua. Debemos buscar entre el 65 y el 70% de materia seca, ese seria el
nivel optimo”

“El grano hay que molerlo bien fino y no nos podemos pasar con la humedad,
que deberia situarse entre el 30 y 35%. Si fuera muy humedo el grano al silo
cogeriamos la mazorca poco madura y el exceso de humedad nos podria dar
algun problema”, ahade.

Resultados

El resultado del maiz ensilado
es un producto fermentado,

Tabla calidad silo de CCM
Unidades  CCM(pastone)

Proteina bruta g/kg MS 70290 con un pH en torno al 4, un

L blbl"ui' ::’B — contenido en acido lactico del

AT <12% 1,8% y un contenido energético

UDP (Proteina bypass) 1525 igual o superior al del maiz

Pepsina-Insoluble PB % de PB <25% seco .

NH3-N del total N % < 8%

Aminas biogénicas g/kg MS <5

Cenizas glkg MS <80 Control del riesgo de hongos

;?H 3,8-4,2 (segun MS) y miCOtOXinaS

Acido acético % MS 15-3,0

Acido butirico % MS 0

Acido lactico 9% MS 2,5-8,0 «El gl’anO hl]medO tiene
MM e bastantes ventajas, pero

también bastante riesgo de
micotoxinas», reconoce Alex. El fusarium es el principal hongo patégeno que
afecta a la productividad del maiz. Tras penetrar en la planta, infecta raices,
tallo y mazorca, produciendo toxinas en el tejido y los granos del maiz, lo que
disminuye su calidad. «El fusarium muere en ausencia de oxigeno pero deja
un rastro, que es la vomitoxina, que se arrastra después. Hacemos muchas
analiticas en Galicia y lo vemos con cierta frecuencia», explica.



«Las micotoxinas, una vez que estan formadas, no hay solucion, las
arrastramos. Hay secuestrantes de micotoxinas pero son como parches,
porque esas micotoxinas no las puedes eliminar. Si todo lo hacemos bien
después no van a aumentar, pero tampoco vamos a conseguir eliminarlas.
Las vomitoxinas las provocan los fusarium; de darse ese caso hay que diluir
la cantidad en la racion, usando menos grano hiumedo en la mezcla unifeed»,
aconseja.

Uso de inoculantes

«Con el valor que tiene el
grano humedo la inversion en
un inoculante es interesante
siempre hacerla. Nosotros
trabajamos con la
bacteria lactobacillus buchneri,
que ayuda en la acidificacion y
en prevenir posibles
problemas porque genera
acido acético, que es
antifungico, para que no

#Elluso de inoculantes; com

SR SpIEVR I aRarleGnE ot WLAESE . crezcan bacterias y eso nos

da seguridad. Combinando un

buen manejo (compactacién, molido y andar el frente) con el uso de
inoculantes esta funcionando muy bien», recomienda Alex.

“Con el valor que tiene el grano humedo la inversiéon en un inoculante
es interesante siempre hacerla. Ayuda en la acidificacion y en prevenir
problemas, nos da seguridad”

«En el silo de maiz el porcentaje de almidon esta entre el 30 y el 35%, aqui
es el doble. El problema al tener tanto azucar es que es propenso al
crecimiento de levaduras y mohos. Las levaduras son hongos unicelulares
que no vemos a simple vista pero lo detectamos porque aumenta la
temperatura. Si detectamos con una sonda temperaturas de 40-45 grados es
sintoma de crecimiento de levaduras, que se comen el almidbn», indica.

“El vaciado tiene que ser rapido. Es fundamental que haya un avance diario
en el frente del silo, por eso si trabajas con salchicha este problema lo
resuelves bien

Después de las levaduras crecen los hongos, que en muchos casos, como
los grises o los rojos, son ambientales. «Las esporas estan en el aire, por



eso si haces un avance rapido no
les dejas crecer», asegura este
experto. La aparicion de hongos es
ya una fase de deterioro mas
grave a respecto de las levaduras,
porque no solo consumen energia,
muy propenso a hongos” sino que dan problemas de
apetencia.

Los hongos se clasifican por
colores: los grises (penicilium) suele crecer en las partes de arriba del silo de
maiz y también en el grano humedo, donde también aparecen los blancos
(geotrichum) o los amarillos y naranjas (aspergillus). «En el valle del Ebro y
también en Galicia hay un hongo de color rojo (monascus ruber) que ya
viene del campo y contamina el ensilado. Es mas dificil de controlar porque
es muy resistente y crece en ausencia de oxigeno. Si se compra el grano
fuera podria haber una partida contaminada, por eso si se compra el grano
es interesante hacer una analitica antes», recomienda este experto.

Fuente.
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